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LEO’S   RESTAURANT · CAFE · WINE-BAR, TEL. 07221 - 3 80 81, FAX 2 92 79 
OUVERTURE TOUS LES JOURS DE LUNDI-VENDREDI 12.00 H A 0.00 H, SAMEDI ET DIMANCHE 10.00 H A 0.00 H   

 CUISINE CHAUDE DE 12:00 H A 22:00 H. DE 22:00H 

W I F I  G R A T U I T  ( L E O S - B A D E N )  ▪    W W W . L E O S - B A D E N - B A D E N . D E  

SOUPES 

SOUPE À LA CITROUILLE  AVEC HUILLE DE CITROUILLE   8 

NOTRE “BOUILLABAISSE” DE POISSONS ET CRUSTACÉS, PAIN À L’AIL 24 

ENTRÉES 

HUÎTRES  „F INE DE CLAIRES” N°2      PIÈCE  4 
FROMAGE DE CHEVRE GRTATINÉE CARAMELISE FIGUES, MIEL DE TRUFFE ET PAIN DE BLÉ  14 

TARTARE DE SAUMON AVEC AVOCAT, WAKAME ET CAVIAR ROUGE 16 

CARPACCIO DE BŒUF  AVEC TRUFFE TAGLIOLINI , ROQUETTE ET PARMESAN 18 

SASHIMI DE THON, MARINADE DE CITRUS ET DES LÉGUMES, HERBES FRAÎCHES ET CRÈME D´AVOCAT 18 

SALADES 
SALADE LEO ’S AVEC SAUCE CEASAR ET SUPRÊME  DE POULET GRILLÉ  16 

                                                                                                     OU GAMBAS GRILLÉE 18 

SALADE  AVEC CITROUILLE ET JAMBON DE SERRANO 18 

SNACKS 

TARTE FLAMBÉE  AVEC LÉGUMES DU SOLEIL, CHAMPIGNONS , PESTO ET ROQUETTE (VÉGÉTARIEN) 15 

TARTE FLAMBÉE  “CALZONE” AVEC  CHAMPIGNON, FETA, OIGNONS ET ÉPINARD 16 

WE LOVE VÉGÉTALIEN: 
BURGER AVEC CONCOMBRE, SALADE ET PATATES DOUCES FRITES 18 

PASTA 

SPAGHETTI “PIRI PIRI” AVEC GAMBAS GRILLÉES, SAUCE TOMATE ET PARMESAN 18 

RISOTTO AVEC SAUCE AU HOMARD ET ASPERGES VERTS GRILLÉES 18 

TAGLIATELLE AVEC GIROLLES, ROQUETTE ET PARMESAN 18 

POISSON 

TOURNEDO POELÉ RARE DE THON AVEC BETTERAVE-CACAHUÈTE-PESTO, VÉGÉTABLE DU WOK, CHICON GRILLÉ 29 

VIANDE 

LEO’S BURGER (200G DE BŒUF « WEIDERIND ») 
AVEC FROMAGE CHEDDAR, SALADE, TOMATE, SAUCE BBQ & FRITES (CUISSON SAIGNANTE) 20 

ESCALOPE V IENNOISE ,  SALADE DE POMMES DE TERRE -SERVIE TIÈDE- 24 

STEAK DE VEAU AVEC GIROLLES À LA CREME ET PURÉE DE POMMES DE TERRE AU HERBES  30 

ENTRECÔTE (ENV. 300G), FEUILLES D´ÉPINARDS, SAUCE BÉARNAISE ET PURÉE DE POMMES DE TERRE AU TRUFFE 32 

FILET DE BŒUF (ENV.250G), LÉGUMES DU SOLEIL, FRITES, SAUCE BÉARNAISE 34 

DESSERT 
CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE, GLACE AU CASSIS  10 

T I R A MI S U  AVE C  FRAMBOISES 10 

„L IQUID LAVA CAKE“ (LE TEMPS D ’ATTENTE EST DE 20  MIN .  –  MAIS VOUS NE LE REGRETTEREZ PAS) 10 


