” \"‘ ) A / y r ‘ - (l / ) 1\'/‘ A ” \"'
B \ T a Y oa C a P
5 / SILVESTER IMLEQ'S VR >
\ X \ 55 4 Ul 7 ( / i

APERITIF

Louis Roederer Brut

AMUSE BOUCHE

Mousse | Ziegenkase | Tomatenmarmelade | Dérrbrot | Kerbel

. MENU

/
Aol P ,/ Tataki Vom Wagyu Rind | Shiitake | Rettich | Feldsalat | Hoisin | Sesam
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V/ o E S Schaumsiippchen | Butternut Kirbis | Jakobsmuschel | Shiso
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- Kaisergranat | Steckrilbencreme | Nussbutter | Misoschaum | Puffreis
- Rosa Kalbsfilet | Jus | Schwarze Bohnen | Lauch | Erbsenkresse
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N Nougat In Variation | Baumkuchen | Rosenwasser | Pecan Nuss | Feige
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Pro Person € 180,-

Der Abend beginnt mit dem Aperitif um 19.00 Uhr. Unser Silvester-Meni servieren wir
lhnen um 19.30 Uhr. Ab 23.00 Uhr ibernimmt unser DJ Dareima den ,Party-Dancefloor”




